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VOORGERECHTEN
Bisque van strandkrabben
crème fraîche en kruidenolie 
Gerookte eendenborst
venkel, roodlof, sinaasappel en dukkah
Turkse pide met kip
kruidensalade en gerookte jalapeñosaus 
Loempia's van geitenkaas en dukkah (v)
spinazie en abrikozenchilisaus
Gepekelde zalm met roze peper en sumac
avocadocrème, parelcouscous en dille
Dumplings met gekruid lamsgehakt
adha, yoghurtsaus, granaatappel en pijnboompitten
Kubbeh met Libanees flatbread (v)
kruidige salade en zoetzure saus

PIMPELMEES SPECIAL
een hoofdgerecht voor 2 personen om samen te delen 
Entrecote (400 g.)
zwarte-knoflookjus en seizoensgroenten. 

MENU VAN ONZE CHEF
Pimpelmezen
Onze keuken leeft zich uit met heerlijke seizoensproducten
en mooie combinaties. Laat ons 4 gerechten naar tafel
vliegen, allemaal om te delen. Voor het dessert kies je tussen
zoet of kaas (+3) Alleen per tafel te bestellen!

     

HOOFDGERECHTEN
Vis van het seizoen
vadouvan beurre blanc, lente groenten, zoetzure citroen 
en sumackrokant  
Ouzi-filodeegpakket (v)
gevuld met gekruide rijst en rozijnen, 
met crème fraîche en dukkah
Zwarteknoflookgnocchi (v)
zonnebloempitcrème en gebakken artisjok
Lybische lamsstoof
Libanees flatbread, kikkererwten en labneh 
Gegrilde diamanthaas
seizoensgroenten en roomsaus met Fourme d’Ambert

KIDS
Hamburger/bitterballen/visfilet 
frietjes, salade en vanille-ijs met slagroom als toetje
Pannenkoek met nutella of stroop
vanille-ijs met slagroom als toetje

NATAFELEN
Rabarber met panna cotta curd
witte chocolade-ijs en havercrumble
Gebakken chocoladeganache
kruidige hazelnoten en kardemomcrème
Aardbeien romanoff
vlierbloesemsorbetijs
Kazen van Roel
compôte en balsamico
Verse vlaai uit Limburg
keuze uit onze vitrine (met slagroom +0,5)
ook lekker met een bolletje ijs!

LEKKERE SIDE ERBIJ? Z.O.Z.
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(v) = vegetarisch

vragen over allergenen? Onze medewerkers helpen u graag!

wij rekenen 2,0 p.p. voor onbeperkt gekoeld en gefilterd water 
~plat of bruisend ~
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