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VOORGERECHTEN
Bisque van strandkrabben
crème fraîche en bieslook
Gevulde courgette met gekruid gehakt
saffraanyoghurt, groene chilisaus en krokante aardappel
Dungesneden rundvlees
oesterzwammen, gerookte ricotta en komijn 
Gepofte pastinaak
cavolo nero, tahini en dadelchutney
Gemarineerde makreelfilet
bietentartaar, labneh en sesam
Buikspek met sinaasappellak
pompoenwortelvelouté en gembertuille
Harissa wortelen
fetacrème, krokante kikkererwten en piparrapepers

KIDS
Hamburger/bitterballen/visfilet 
frietjes, salade en brownie met vanille-ijs als toetje
Pancakes met nutella of stroop
brownie met vanille-ijs als toetje

MENU VAN ONZE CHEF

Pimpelmezen
Onze keuken leeft zich uit met heerlijke seizoensproducten
en mooie combinaties. Laat ons 4 gerechten naar tafel
vliegen, allemaal om te delen. Voor het dessert kies je tussen
zoet of kaas (+3) Alleen per tafel te bestellen!

     

HOOFDGERECHTEN
Vis van het seizoen
gemarineerde prei met zeekraal, koolraap en beurre blanc
Gepofte knolselderij
belugalinzen, dadel, amandelen en oesterzwam
Koshari
rijstgerecht met krokante ui, dukkah en padrónpepers
Gegrilde octopus
pompoencrème, zoetzure pompoen, lavas en olijvencake
Fesenjān: kruidige kipstoof
pilav, paratha en zoetzure groente
Gegrilde diamanthaas
seizoensgroenten, spruiten en taleggioroomsaus

PIMPELMEES SPECIAL 
Wild zwijn op drie manieren bereid
voor 2 personen: zwijnshaas, kroketje en pulled zwijn met
seizoensgroenten en wildjus. Inclusief verse friet! 

NATAFELEN
Kruidcake
karamel en kaneelijs
Pimpelmees ‘Dubai Chocolate’
pure chocoladepudding, pistachecrème en kataifi
Appeltaart
van de Knollentuin met vanille-ijs (slagroom +0,5)
Cheesecake met rood fruit
van de Knollentuin
Crème brûlée
kardemom en sinaasappel 
Kazen van Roel
compote en balsamico

LEKKERE SIDE ERBIJ? Z.O.Z.
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